
ESP

PARA COMPARTIR
€ Alérgenos

Patatas bravas 9.00 1/12

Pimientos de padrón 10.00 12

Croquetas de carne caseras 11.00 1/3/7

Croquetas de marisco caseras 11.50 1/3/4/7

Buñuelos melosos de bacalao con all i oli 12.00 3/4/7

Bruschetta saludable con tomate, 
aguacate, mozzarella y albahaca

12.50 1/7

Gyosas orientales de pollo y verduras con salsa ponzu 13.50 1/6/11

Gambas al ajillo 16.50 2/12

Tartar de salmón con aguacate, algas 
wakame y tostadas de pan crujiente

18.50 1/3/4/6/11/12

Calamar nacional a la andaluza 18.50 1/14

Carpaccio de pulpo con vinagreta 
de cítricos y hierba buena

17.50 12/14

Frito mallorquín de marisco 14.50 2/4/14

Mejillones a la marinera o al vapor en salsa verde 14.00 4/12/14

Carpaccio de picaña de vaca gallega con 
almendras tostadas (madurada y soasada)

14.00 5/8

Pan, all i oli y aceitunas 3.75 1/7

SOPAS ·  CREMAS
€ Alérgenos

Tradicional gazpacho andaluz 9.50 1/12

Sopa del día 10.00 7/9

Alérgenos:  1 Cereales / 2 Crustáceos / 3 Huevos / 4 Pescados / 5 Cacahuete / 6 Soja / 7 Leche

8 Frutos con Cáscara / 9 Apio / 10 Mostaza / 11 Sésamo / 12 Sulfitos / 13 Altramuces / 14 Moluscos

IVA Incluido



ESP

ENSALADAS
€ Alérgenos

Ensalada de pollo crujiente 16.50 1/7/10/12
con pollo crujiente, parmesano, vinagreta de miel y mostaza 

Ensalada de aguacate con gambas 17.50 2/3/7/12
con aguacate, gambas, salsa de lima y cilantro 

Ensalada de salmón ahumado 17.00 1/4/11
Con quinoa, aguacate, mango y aceite de sésamo 

Ensalada de queso de cabra 16.00 7/8/10/11/12
con manzana, nueces y aderezco de frutos del bosque

Ensalada caprese con burrata 16.00 7/8/12
con tomates, alcaparras, olivas negras, 
frutos secos y aceite de albahaca  

PASTA
€ Alérgenos

Ravioli de queso de cabra y panceta con 
salsa de nueces y parmesano

17.50 1/3/5/7

Ravioli de carne con salsa de setas, 
boletos y aceite de trufa

18.00 1/3/7

Tagliatelle con solomillo de ternera, queso 
parmesano, champiñones, ajo y tomate cherry

19.00 1/3/7

Pappardelle con salmon, gambas, espinaca fresca, 
queso parmesano, eneldo y crema bechamel

20.00 1/2/3/4/7

Espaguetis Carbonara 16.50 1/3/6/7

MENÚ INFANTIL
€ Alérgenos

Pizza margarita 14.00 1/7

Espaguetis boloñesa 14.00 1

Hamburguesa con patatas fritas 14.00 1/3/12

Nuggets de pollo con patatas fritas 14.00 1/9



ESP

PAELLA Y ARROCES
€/pax Alérgenos

Paella de verduras Mínimo. 2 personas 18.50 1/6/9

Paella mixta Mínimo. 2 personas 19.00 1/2/4/12/14

Paella de mariscos Mínimo. 2 personas 20.00 2/4/12/14

Paella negra Mínimo. 2 personas 20.00 2/4/12/14

Risotto de gambas con espárragos trigueros y boletus 18.50 2/7/12

Risotto con setas frescas de temporada 
y virutas queso  de grana padano

18.00 6/7/12

PESCADOS
€ Alérgenos

Calamar nacional al Grill 24.00 14
con patata y verduras al grill en salsa verde

Salmón al Grill con gambas, semillas 
de sésamo y salsa Ginger

24.50 2/4/6/11/12

Sobre una cama de patata confitada y verduras salteadas

Bacalao gratinado con all i oli de sobrasada y miel 25.00 1/4/7/12
sobre una cama de patata a baja temperatura

Bacalao a la mallorquina 26.00 1/2/4/8/12
con patatas y verduras al horno, pasas y piñones

Merluza con salsa riojana o vasca 27.00 1/2/4/12/14
Con almejas, gambas y patata hervida

Pulpo a la brasa 24.00 7/12/14
Con parmentier de patata, boniato y salsa chimichurri

Pescado fresco del día S.P.M. -
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CARNES
€ Alérgenos

Hamburguesa de Angus al estilo "Swing" 18.50 1/7/12
con cebolla crujiente, queso ahumado y salsa bbq casera

Tacos de pollo al estilo asiático 19.00 7/8/11
con leche de coco, piña, jengibre, frutos secos y 
arroz basmati aromatizado a la hierba buena

Confit de pato con salsa de naranja 22.00 12
con patató asado y verduras frescas

Solomillo de cerdo ibérico en salsa de brandy 
con setas del bosque a las finas hierbas

24.50 1/7/12

Con mesclum de verduras salteadas y patata a gajos al ajillo

Lechona al horno de leña al estilo mallorquín 28.00 12
con patató asado, verduras frescas, confitura de manzana y canela

Solomillo de ternera gallega con foie 
gras de pato y salsa de boletus

32.00 12

con patata confitada y verduras frescas

Paletilla de cordero cocinada con su 
propia guarnición al horno de leña

25.00 12

con patató asado y verduras frescas

Costilla de ternera Angus cocinada a baja temperatura 23.00 7/12
con puré cremoso de patata, boniato y verduras frescas

VEGANOS Y VEGETARIANOS
€ Alérgenos

Hummus con pan de pita y semillas de calabaza 15.50 1/11

Tumbet mallorquín 16.50 1/12

Wok de verduras y brotes con salsa 
teryaki y semillas de sésamo

16.00 6/11

Lasaña de verduras con salsa de espinacas 16.00 1/3/7
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PIZZAS
Pizzas sin gluten: + 3.85€  / Ingrediente extra: + 2€ € Alérgenos

Margarita 11.50 1/7
Tomate, mozzarella y albahaca

Prosciutto 13.50 1/7
Tomate, mozzarella y jamón York

Pugliese 14.00 1/4/7
Tomate, mozzarella, atún y cebolla roja

Prosciutto e Funghi o Calzone 14.50 1/7
Tomate, mozzarella, jamón York, champiñones y aceitunas negras

Diavola 15.00 1/7
Tomate, mozzarella, peperoni y jalapeños

Caprichosa 15.50 1/7
Tomate, queso, pimiento rojo, champiñones, 
olivas negras, jamón York y albahaca

Mexicana 16.00 1/7
Tomate, mozzarella, pimiento rojo, maíz, cebolla 
roja, salsa de aguacate y cerdo desmenuzado

Sabrosa 16.00 1/7
Tomate, mozzarella búfala, cherry, champiñones y rúcula

Bologna con pistacho 16.50 1/5/7
Tomate, mozzarella, mortadela de bolonia, 
tomate cherry, burrata y pesto de pistacho

Spek 16.50 1/7
Tomate, mozzarella, gorgonzola, setas, ajo, perejil, 
spek, cherry, rúcula y aceite de trufa

Mediterránea 18.50 1/2/7
Tomate, mozzarella, mejillones, almejas, langostinos, 
ajo, perejil, alcaparras y aceitunas negras

Swing 17.50 1/6/7
Tomate, mozzarella, salami milano, jamón York, 
champiñones, queso de cabra, ajo y cebolla verde

Mallorquina 16.50 1/5/7
Mozzarella, tomate, sobrasada, almendra, queso mahonés y miel
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PIZZAS
Pizzas sin gluten: + 3.85€  / Ingrediente extra: + 2€ € Alérgenos

Griega 16.50 1/7
Tomate, mozzarella, olivas negras, cebolla roja, 
jamón York, pimiento rojo, verde y amarillo, 
queso feta, tomate cherry y salsa tzatziki

Campesina 16.00 1/7
Tomate, mozzarella, panceta, pecorino, cebolla 
roja, albahaca y queso gorgonzola

Formaggi 16.00 1/7
Tomate, mozzarella, gorgonzola, scamorza y 
virutas de parmesano (blanca o con tomate)

4 Estaciones 15.50 1/7
Tomate, mozzarella, alcachofas, aceitunas 
negras, salami milano y jamón York

Boloñesa 15.50 1/7/12
Queso, mozzarella, tomate, boloñesa y virutas de parmesano

Vegetariana 15.00 1/7
Tomate, mozzarella y verduras mixtas al horno de leña


